Sheperd’s Pie

200 - 250 g nautahakk
Sma matarolia

2 gulraetur

1 laukur

3 hvitlauksgeirar

1 litil dos tédmatpurra
2 dlvatn

1 kjuklingateningur
% dl Worchestersosa
1 tsk résmarin

salt og pipar

Kveiktu & ofninum, undir og yfir hiti, 200°C
Hitid oliu @ ponnu og steikid hakkid, kryddid til med salti og pipar.

Rifid nidur gulraetur, hvitlauk og lauk med rifjarni og setjid ut i hakkid a
ponnunni.

Baetid 6llu 68ru saman vid og blandid pessu mjog vel saman @ pénnunni.

Leyfid pessu ad malla vid veegan hita i 5 minudtur, 1atid svo hakkblénduna i
eldfast mot.

Settu kartoflumusina ofan @ og inn i ofn med fatid par til masin er ordin sma
brun efst.



